TERMO DE REFERENCIA
Empresa: ____________________________________________________________
CNPJ: _______________________________________
Endereço: ____________________________________________________________
Telefone (____) _______________________________
COTAÇÃO
ITENS PARA CAFÉ
	ITEM
	QUANT
	DESCRIÇÃO 
	VALOR

	01
	2000
	Pão Francês Pão pesando 50gr por unidade, com textura crocante, composto de farinha de trigo enriquecida com ferro, ácido fólico e fermento biológico; fabricado em, no máximo, 6 horas antes da entrega. As entregas são parciais e diárias (dias úteis), conforme solicitação feita pelo fiscal do contrato. UNIDADE
	

	02
	2000
	Pão de Leite Pão pesando 50g por unidade, com textura macia, composto de farinha de trigo enriquecida com ferro, ácido fólico e fermento biológico; fabricado em, no máximo, 3 dias antes da entrega. UNIDADE
	

	03
	80
	Muçarela Fatiada Produto de primeira qualidade, resfriado, proveniente de leite bovino, sal e aditivos permitidos pela legislação vigente. Sem adição de glúten, com aspecto, cheiro, cor e sabor próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, deverá estar fatiado, em fatias de aproximadamente 20g cada, resfriado e dividido em saco plástico próprio para alimentos atóxico, a vácuo. Embalagem resistente ao transporte e armazenamento. Deverá ser entregue produto com, no máximo, 30 (trinta) dias de fabricação e validade mínima de 3 (três) dias da data de fatiamento. QUILO
	

	04
	80
	Presunto Cozido Fatiado Produto de primeira qualidade, sem capa de gordura, proveniente de carne suína 100% pernil, com sal, especiarias naturais e aditivos permitidos pela legislação. Sem adição glúten, sem capa de gordura, baixo teor de sódio; com aspecto, cheiro, cor e sabor próprios; isento de sujidades, parasitas e larvas. Deverá estar fatiado, em fatias de aproximadamente 20g cada, resfriado e dividido em saco plástico próprio para alimentos atóxico, a vácuo. Embalagem resistente ao transporte e armazenamento. Deverá ser entregue produto com, no máximo, 30 (trinta) dias de fabricação e validade mínima de 3 (três) dias da data de fatiamento. QUILO
	

	05
	20
	Margarina, com sal, em pote com 500 g. Composição: óleos vegetais líquidos e hidrogenados, leite desnatado reconstituído, água, sal, vitamina A (15.000 ui/kg), estabilizantes monos e diglicerídeos de ácidos graxos e lecitina de soja, conservadores benzoato de sódio e sorbato de potássio, aroma idêntico ao natural de manteiga, acidulante ácido cítrico, corante sintético idêntico ao natural betacaroteno, antioxidante tbhq e corantes naturais urucum e cúrcuma. Com validade mínima de 5 meses na data da entrega; e suas condições deverão estar de acordo com a RDC 331/19, IN 60/19 (ANVISA), RDC 259/02, RDC 360/03, IN 66/19 (MAPA) e alterações posteriores; produto sujeito a verificação no ato da entrega. Marca referência: Vigor sabor manteiga/ Becel sabor amanteigado/ Delícia sabor amanteigado
	

	06
	20
	maionese tradicional, de consistência cremosa e homogênea, obtido a partir da emulsão de óleo vegetal com ovos e/ou gema de ovo, vinagre ou suco de limão, sal e outros ingredientes permitidos pela legislação sanitária vigente. Produto de cor característica, sabor suave e aroma próprio, livre de odores estranhos, impurezas ou sinais de deterioração. Deve atender aos padrões de qualidade estabelecidos pela legislação da Agência Nacional de Vigilância Sanitária (ANVISA) e demais normas sanitárias aplicáveis. Acondicionada em embalagem plástica resistente, tipo pote ou sachê, contendo 500 gramas, devidamente lacrada, íntegra e apropriada para contato com alimentos.


	

	ITENS PARA EVENTOS (COFFEE BREAK)

	07
	500
	Mini esfirra de carne assada pronta para servir Mini esfirra de carne assada, pronta para consumo, peso unitário variando entre 50g e 60g, com 50% de recheio, contendo na receita farinha de trigo, fermento biológico, ovos, carne moída (de preferência patinho, antes de moer a carne, retirar a gordura aparente), temperos e demais ingredientes que forem necessários para um produto de 1ª qualidade. Embalagem primária apropriada para alimentos. Seguir a legislação vigente relacionada as Boas Práticas de Manipulação de Alimentos do Centro de Vigilância Sanitária, da Coordenadoria de Controle de Doenças da Secretaria de Estado da Saúde do Estado de São Paulo, através das Portarias CVS 06/1999 e Portaria CVS 18/2008 e da Resolução RDC 216/2004, RDC 724/22, IN 161/22, RDC 727/22, RDC 429/20 e alterações posteriores. Produto sujeito a verificação no ato da entrega aos procedimentos adm. determinados pela ANVISA-unidades
	

	08
	500
	Mini croissant assado com recheio presunto e queijo pronto para servir Salgado para coquetel; croissant, assado; com recheio sabor presunto e queijo; assado e pronto para o consumo; composto de massa folhada (farinha de trigo, leite, açúcar, sal, fermento, manteiga; ovo e outros ingredientes permitidos), com recheio de presunto e queijo; embalagem primária apropriada para alimentos; com peso mínimo de 50 a 60 gramas cada. Seguir a legislação vigente relacionada as Boas Práticas de Manipulação de Alimentos do Centro de Vigilância Sanitária, da Coordenadoria de Controle de Doenças da Secretaria de Estado da Saúde do Estado de São Paulo. Produto sujeito a verificação no ato da entrega aos procedimentos adm. determinados pela ANVISA. -Unidades
	

	09
	500
	Mini croissant assado com recheio de frango e requeijão cremoso pronto para servir Salgado para coquetel; croissant, assado; com recheio de peito de frango sem pele cozido e desfiado, acrescentando requeijão cremoso; pronto para o consumo; composto de massa folhada (farinha de trigo, leite, açúcar, sal, fermento, manteiga; ovo e outros ingredientes permitidos), com recheio de frango e requeijão cremoso; embalagem primária apropriada para alimentos; com peso mínimo de 50 a 60 gramas cada; seguir a legislação vigente relacionada as Boas Práticas de Manipulação de Alimentos do Centro de Vigilância Sanitária, da Coordenadoria de Controle de Doenças da Secretaria de Estado da Saúde do Estado de São Paulo. Produto sujeito a verificação no ato da entrega aos procedimentos adm. determinados pela ANVISA- Unidades
	

	10
	400
	MINI SONHO RECHEADO, Peso Médio por Unidade: Aproximadamente 40g.
Validade: 2 a 3 dias sob refrigeração (4°C a 6°C). PRONTO PARA SERVIR - Unidades
	

	11
	400
	MINI TORTINHA DOCE SABORES VARIADOS, Peso Médio por Unidade: Aproximadamente 50g.
Validade: 3 a 5 dias sob refrigeração (2°C a 5°C). PRONTO PARA SERVIR- unidades
	

	12
	30
	Mini pão de queijo assado pronto para servir Mini pão de queijo assado pronto para servir, peso unitário variando entre 50g e 60g, contendo na receita leite, óleo de soja, polvilho doce, ovos, queijo ralado e demais ingredientes que forem necessários para um produto de 1ª qualidade. Embalagem primária apropriada para alimentos. Seguir a legislação vigente relacionada as Boas Práticas de Manipulação de Alimentos do Centro de Vigilância Sanitária, da Coordenadoria de Controle de Doenças da Secretaria de Estado da Saúde do Estado de São Paulo. Produto sujeito a verificação no ato da entrega aos procedimentos adm. determinados pela ANVISA. -QUILO
	

	13
	100
	BOLO SABORES DIVERSOS, FATIADO, COM APROXIMADAMENTE 800 GRAMAS -UNIDADE
	

	14
	50
	Suco néctar de frutas (sabores uva, manga, laranja, abacaxi, goiaba, caju ou pêssego) Suco néctar de frutas (sabores: uva, manga, laranja, abacaxi, goiaba, caju ou pêssego), em embalagem cartonada e aluminizada com peso mínimo de 1000ml; em embalagem cartonada e aluminizada com tampa plástica de rosca; ingredientes: água, suco concentrado de frutas e aroma natural de fruta; não fermentado; não alcoólico; conter validade mínima de 01 mês na data da entrega, sujeito a verificação no ato da entrega aos procedimentos adm. determinados pela Anvisa. Marca referência: Dell Valle/ Maguary
	

	15
	15
	MINI SALGADO PRONTO PARA SERVIR (COXINHA, RISOLES, QUIBE), APROXIMADAMENTE 30 GRAMAS CASA. CENTO
	

	16
	40
	BAGUETE RECHEADA SABORES DIVERSO DE APROXIMADAMENTE 1 KG, FRACIONADA EM FATIAS DE APROXIMADAMENTE  50 GRAMAS-UNIDADE
	

	17
	40
	REFRIGERANTE DOIS LITROS SABORES COLA, LIMÃO LARANJA E GUARANA
	

	18
	400
	Carolina diversos sabores, media de 30 a 40 gramas unidade
	



O presente Termo de Referência tem por objeto a aquisição de produtos alimentícios destinados ao preparo de café da manhã e realização de coffee break em eventos institucionais da Câmara Municipal, conforme quantidades e especificações constantes neste documento. Os produtos deverão atender rigorosamente às especificações técnicas descritas, observando as normas sanitárias vigentes e padrões de qualidade exigidos pela Agência Nacional de Vigilância Sanitária – ANVISA e demais órgãos competentes.
JUSTIFICATIVA DA CONTRATAÇÃO
A presente contratação tem por finalidade garantir o fornecimento de produtos alimentícios utilizados nos cafés institucionais diários e em eventos realizados pela Câmara Municipal, tais como reuniões, sessões solenes, audiências públicas, cursos, palestras e demais atividades institucionais.

A aquisição visa assegurar continuidade no atendimento das necessidades administrativas e institucionais, garantindo a adequada recepção de autoridades, servidores e participantes de eventos promovidos pela Câmara.

DAS CONDIÇÕES DE FORNECIMENTO

A empresa vencedora será responsável pela entrega dos produtos por sua conta. Os produtos deverão possuir no mínimo 80% de seu prazo de validade vigente no momento da entrega. As entregas ocorrerão de segunda a sexta-feira, conforme solicitação do fiscal do contrato. Os produtos deverão ser entregues na Câmara Municipal, em local indicado na Ordem de Serviço. No caso de produtos perecíveis, estes deverão ser transportados em condições adequadas de conservação, respeitando as exigências sanitárias e de temperatura recomendadas.

 DAS EXIGÊNCIAS DE QUALIDADE

A empresa fornecedora deverá:

· Entregar produtos de primeira qualidade;

· Garantir que os alimentos apresentem boas características organolépticas (textura, cor, cheiro e sabor);

· Cumprir as normas sanitárias vigentes aplicáveis ao armazenamento, transporte e manipulação de alimentos;

· Substituir imediatamente qualquer produto que apresente irregularidade ou esteja em desacordo com as especificações.

DOS PRAZOS DE ENTREGA

As entregas deverão ocorrer em até 24 (vinte e quatro) horas após a emissão do pedido pelo gestor do contrato.
No caso dos itens destinados ao café diário (pães e frios), a entrega deverá ocorrer no dia seguinte ao pedido, no período entre 07h00 e 07h30.

DO TRANSPORTE E ENTREGA

O transporte deverá ser realizado em veículos apropriados para transporte de alimentos.

Os entregadores deverão estar devidamente uniformizados e identificados.

A entrega deverá ocorrer nos locais indicados na Ordem de Serviço emitida pela Câmara.

DA FISCALIZAÇÃO

O acompanhamento e fiscalização da execução do fornecimento será realizado por servidor designado pela Câmara Municipal.

O fiscal poderá recusar produtos que não atendam às especificações, devendo a empresa providenciar a substituição sem ônus para a Administração.

 DO PAGAMENTO

O pagamento será efetuado mediante apresentação da Nota Fiscal Eletrônica (NF-e), MENSALMENTE, após conferência e aceite dos produtos pelo fiscal do contrato.

O prazo para pagamento será de até 15 (quinze) dias, conforme normas administrativas da Câmara.

DA VALIDADE DA PROPOSTA

A proposta deverá ter validade mínima de 60 (sessenta) dias.
